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TERRETERRETERRETERRE

Le chef vous propose une sélection de tapas qui changent au grèsLe chef vous propose une sélection de tapas qui changent au grèsLe chef vous propose une sélection de tapas qui changent au grès
des retours du marchédes retours du marchédes retours du marché

Nous recommandons 2 à 3 assiettes par personneNous recommandons 2 à 3 assiettes par personneNous recommandons 2 à 3 assiettes par personne   

Le chef vous propose une sélection de tapas qui changent au grès
des retours du marché

Nous recommandons 2 à 3 assiettes par personne 

Ici, tout est fait maison – même le pain sort du four de notre chef !

Prix TTC et service compris

*G. Gluten /S. Sulfite / P. Poisson / CR. Crustacés / O. Œufs / A. Arachide / MOU. Moutarde / MOL. Mollusque / SO. Soja / SE.
Sésames / F. Fruits à coque / LA. Lactose / LU. Lupins / CE. Celeri

TONKATSU DE PORC, SAUCE SUCRÉ AU CASSIS (G, S, O )

POLPETTE DE BOEUF, TOMATE & BASILIC (LA, G, O, )

PICANA DE VEAU GRILLÉ, SAUCE CHIMICHURRI, CHIPS DE PATATE DOUCE

CECINA DE BOEUF, POIVRE DE KAMPOT & ZEST DE CITRON

ANDOUILLETTE DE TROYES, CRÈME DE CHAOURCE ( S, LA, MOU, A, LA)
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TARTARE DE SAUMON ÉPICÉ, CRISPY RICE (P, )

CROQUE AU HADDOCK, CREAM CHEESE CITRON & ANETH (P, LA G,)

CEVICHE DE DAURADE, LECHE DE TIGRE AU LAIT DE COCO (P, )

MOULES DE BOUCHOT, CHORIZO ( MOL, LA, )

GOUDA FERMIER À LA TRUFFE (LA) 

FENOUIL RÔTI AU MIEL, POUDRE DE WASABI

MUHAMMARA (LA, F )

PATATAS BRAVAS, CRÈME CAMPAGNARDE (LA, )

L’INCONTOURNABLE TARTE FINE DE SAISON: COURGETTE, FÊTA, PESTO,
ROQUETTE, PIGNON DE PAIN (LA, G, O,)

D E S S E R T SD E S S E R T SD E S S E R T SD E S S E R T S
L’INCONTOURNABLE MOUSSE AU CHOCOLAT SERVI À DISCRÉTION ( F, O, LA, A )

SOUPE DE FRAISE, MELON, BASILIC (FERME DU PRÉ MAZET TORVILLIERS)

ASSIETTE DE 3 FROMAGES (LA) 

PANNA COTA VANILLE, MYRTILLE, HUILE D’OLIVE, FLEUR DE SEL (LA, )
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COUP DE         DE CHEZ CÔME !
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Formule DéjeunerFormule DéjeunerFormule Déjeuner   Formule Déjeuner 

ENTREE / PLAT / DESSERTENTREE / PLAT / DESSERTENTREE / PLAT / DESSERT                     25 €25 €25 €

ENTREE/ PLATENTREE/ PLATENTREE/ PLAT               OUOUOU            PLAT/ DESSERTPLAT/ DESSERTPLAT/ DESSERT                     22€22€22€   

PLAT SEULPLAT SEULPLAT SEUL                     19€19€19€

ENTREE / PLAT / DESSERT       25 €

ENTREE/ PLAT     OU    PLAT/ DESSERT       22€ 

PLAT SEUL       19€
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 GASPACHO DE CONCOMBRE ET COURGETTE,

 MENTHE, CITRON VERT, HUILE D’OLIVE (L,)

*G. Gluten /S. Sulfite / P. Poisson / CR. Crustacés / O. Œufs / A. Arachide / MOU. Moutarde / MOL. Mollusque / SO. Soja / SE.
Sésames / F. Fruits à coque / LA. Lactose / LU. Lupins / CE. Celeri

Ici, tout est fait maison – même le pain sort du four de notre chef !

Prix TTC et service compris

ACCRAS DE LÉGUME, 

MAYONNAISE À L’AIL NOIR (G, O,MOU)

CEVICHE DE DAURADE, 

LECHE DE TIGRE AU LAIT DE COCO, FRAMBOISES ( P, )

ANDOUILLETTE DE TROYES, PATATAS BRAVAS,

 CRÈME DE CHAOURCE ( S, LA, MOU, A, LA)

POLPETTE DE BOEUF, POLENTA, 

OLIVE, SAUCE TOMATE ( G, LA, O,)

 FILET DE MERLU, PIPERADE, 

RIZ NOIR SAUTÉ

SOUPE DE FRAISE, MELON, BASILIC L’INCONTOURNABLE MOUSSE AU CHOCOLAT 

SERVI À DISCRETION (F, O, LA, A, )

BURRATA, HARICOTS VERTS,

 PÊCHES, PESTO, NOISETTES (LA, F, )

ASSIETTE DE 3 FROMAGES (LA, )

Du Lundi au Vendredi midi ( Hors jours feriés )


