
CREME DIPLOMATE AUX AGRUMES,
POPCORN, CARAMEL PRALINÉ

Desserts

C H E Z  C Ô M E

ESCARGOTS POÊLÉS, CRÈME DE
PERSIL, CROÛTON PAIN D’ÉPICES

Entrées

SAMOUSSA DE POULET, OIGNON,
PISTACHE, MAYONAISE WASABI

TRONÇON DE POIREAUX,
SAUCE AU CIDRE DU PAYS
D’OTHE, NOISETTES,
CÉBETTES 

ASPERGE VERTE, FÈVE
CROQUANTE, ÉMULSION
PETIT POIS

Entrée/Plat ou Plat/Dessert  22€ - Entrée/Plat/Dessert 25€

Formule Déjeuner

ASSORTIMENT DE TROIS FROMAGES

Plats et accompagnements

Viandes
ANDOUILLETTE DE TROYES,
SAUCE MOUTARDE, SAUTERNE  

TATAKI DE THON, SAUCE SALSA
VERDE

Poissons

Accompagnements

SAUMON GRAVLAX 

Ici, tout est fait maison – même le pain sort du four de notre chef !

Plat et accompagnement 19€ 

Prix TTC et service compris

 FEUILLETÉ ÉPINARDS,
CHAMPIGNONS, SAINT NECTAIRE

FILET DE MERLU, CRÈME DE TOMATES
CONFITES, MENTHE, CHORIZOS
GRILLÉES

MOUSSE AU CHOCOLAT, CARAMEL
AUX AMANDES, SPÉCULOS 

MAGRET DE CANARD, SAUCE GRIOTTES
BALSAMIQUES, OIGNONS CRISPY

POMME DAUPHINE, SAUCE
FROMAGÈRE 

( du lundi au vendredi midi uniquement )



La Mer Viandes

Desserts

C H E Z  C Ô M E

SAUMON GRAVLAX 

ASPERGE VERTE, FÈVE CROQUANTE,
ÉMULSION PETIT POIS

 Formule par personne : 4 assiettes au choix 32€ 

Végétal

CREME DIPLOMATE AUX AGRUMES,
POPCORN, CARAMEL PRALINÉ

ASSORTIMENT DE TROIS FROMAGES

Incontournables

ASSIETTE DE LONZO

TARAMA DE CABILLAUD ET SON PAIN
TOASTÉ

HADDOCK FUMÉ, CRÈME D’ISIGNY,
ZESTES DE CITRON, CROÛTONS

Ici, tout est fait maison – même le pain sort du four de notre chef !

Prix TTC et service compris

SAMOUSSA DE POULET, OIGNON,
PISTACHE, MAYONAISE WASABI

ANDOUILLETTE DE TROYES SAUCE
MOUTARDE, SAUTERNE 

POMME DAUPHINE, SAUCE
FROMAGÈRE 

TATAKI DE THON, SAUCE SALSA
VERDE

FEUILLETÉ ÉPINARDS,
CHAMPIGNONS, SAINT NECTAIRE

 A la carte : Assiette à 11€

MOUSSE AU CHOCOLAT, CARAMEL
AUX AMANDES, SPÉCULOS 

MAGRET DE CANARD, SAUCE GRIOTTES
BALSAMIQUES, OIGNONS CRISPY

FILET DE MERLU, CRÈME DE TOMATES
CONFITES, MENTHE, CHORIZOS
GRILLÉES

TRONÇON DE POIREAUX, SAUCE AU
CIDRE DU PAYS D’OTHE, NOISETTES,
CÉBETTES 

ESCARGOTS POÊLÉS, CRÈME DE
PERSIL, CROÛTON PAIN D’ÉPICES


