
ENTREMET AUX FRUITS DE LA
PASSION

Desserts

C H E Z  C Ô M E

RILLETTES DE SAUMON BLINIS DE
MAIS

Entrées

OEUFS EN MEURETTE

PATATAS BRAVAS,
CRÈME CAMPAGNARDE

ASSIETTE DE LÉGUMES
GRILLÉS CRÉME CURRY

Entrée/Plat ou Plat/Dessert  22€ - Entrée/Plat/Dessert 25€

Formule Déjeuner

ASSORTIMENT DE TROIS FROMAGES
FROMAGERIE LA RENARDE

Plats et accompagnements

Viandes

FAUX FILET SAUCE AU BLEU ET
NOIX

CABILLAUD LARDÉ BISQUE DE
CRUSTACÉ

Poissons

Accompagnements

SAUMON GRAVLAX 

Ici, tout est fait maison – même le pain sort du four de notre chef !

Plat et accompagnement 19€ 

Prix TTC et service compris

FOIE GRAS CHUTNEY D’OIGNON
ROUGE PAIN D’ÉPICE

ENCORNETS FARCIES SAUCE AU
KAKI

MOELLEUX AU CHOCOLAT COEUR
POIRE VANILLE

BLANQUETTE DE VEAU À LA
MOUTARDE

ÉCRASÉ DE POMME DE TERRE
TRUFFÉ

( du lundi au vendredi midi uniquement )



La Mer Viandes

Desserts

C H E Z  C Ô M E

SAUMON GRAVLAX 

PATATAS BRAVAS, CRÈME
CAMPAGNARDE

ASSIETTE DE LÉGUMES GRILLÉS CRÉME
CURRY

 Formule par personne : 4 assiettes au choix 32€ 

Végétal

ASSORTIMENT DE TROIS FROMAGES
FROMAGERIE LA RENARDE

Incontournables

ASSIETTE DE LONZO DU TARN 

TARAMA DE CABILLAUD ET SON PAIN
TOASTÉ

HADDOCK FUMÉ, CRÈME D’ISIGNY,
ZESTES DE CITRON, CROÛTONS

Ici, tout est fait maison – même le pain sort du four de notre chef !

Prix TTC et service compris

ENCORNETS FARCIES SAUCE AU
KAKI

CABILLAUD LARDÉ BISQUE DE
CRUSTACÉ

BOUDIN NOIR ET POMMES CONFITS

ENTREMET AUX FRUITS DE LA
PASSION

OEUFS EN MEURETTE

FAUX FILET SAUCE AU BLEU ET
NOIX

BLANQUETTE DE VEAU À LA MOUTARDE

ÉCRASÉ DE POMME DE TERRE
TRUFFÉ

MOELLEUX AU CHOCOLAT COEUR
POIRE VANILLE

RILLETTES DE SAUMON BLINIS DE
MAIS

FOIE GRAS CHUTNEY D’OIGNON
ROUGE PAIN D’ÉPICE

 A la carte : Assiettes à 11€


